
CAVIAR AND TRUFFLE 
MENU 

CRAYFISH CAPPUCCINO

WAGYU STEAK TARTAR

Nori, Truffle, Olives 

ALPINE TROUT CARPACCIO

SICHER Caviar, Wasabi, Cress

BLUEFIN TUNA 

Plankton, Truffle, Oxalis

FOIE GRAS

Ponzu, Pear, Nuts

CARINTHIAN RAVIOLI

SICHER Caviar, Cucumber

SAKE MOJITO 

Yuzu, Mint, Lime

SEA BASS

SICHER Caviar, Barley, 

Smoked broth

SIMMENTAL BEEF SIRLOIN 

Shitake, Truffle, Potato

CHOCOLATE

Milk, Cocoa, Kalamansi

PETITS FOURS

CAVIAR TRÜFFEL 
MENÜ

FLUSSKREBSEN-CAPPUCCINO

WAGYU STEAK TARTAR

Nori, Trüffel, Oliven

BACHSAIBLING-CARPACCIO

SICHER-Caviar, Wasabi, Kresse

BLAUFLOSSENTUNFISCH

Plankton, Trüffel, Sauerklee

FOIE GRAS

Ponzu, Birne, Trockenfrüchte

KÄRNTNER KASNUDELN

SICHER-Caviar, Gurke

SAKE MOJITO

Yuzu, Minze, Limette

WOLFSBARSCH

SICHER-Caviar, Gerste, 

Räucherfond

SIMMENTALER RINDERFILET

Shitake, Trüffel, Kartoffeln

SCHOKOLADE

Milch, Kakao, Kalamansi

PETITS FOURS

MENÚ 
CAVIAR Y TRUFA 

CAPPUCCINO DE CANGREJO DE RÍO

WAGYU STEAK TARTAR
Nori, Trufa, Olivas

CARPACCIO DE TRUCHA ALPINA
Caviar SICHER, Wasabi, Berro

ATÚN BLUEFIN
Plancton, Trufa, Oxalis

FOIE GRAS
Ponzu, Pera, Frutos secos

RAVIOLI DE CARINTIA
Caviar SICHER, Pepino

SAKE MOJITO
Yuzu, Menta, Lima

LUBINA
Caviar SICHER, Cebada, 

Caldo Ahumado

SOLOMILLO DE TERNERA
SIMMENTALER

Shitake, Trufa, Patata

TEXTURAS DE CHOCOLATE
Leche, Cacao, Kalamansi

PETITS FOURS

119  €

119 €


