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MENÚ

QUISQUILLA AUS MOTRIL

Sauce Hollandaise | Miso | Yuzu

JAKOBSMUSCHEL

Kaviar | Sellerie | Zwiebel

KRÄUTERAROMATISCHER WOLFSBARSCH

Kapuzinerkresse | Kaffir-Limette | Butter

MUDÉJAR WAGYU

Polenta | Spargel | Périgueux-Sauce

GRÜNER SHISO

Limette | Apfel | Frischer Wasabi

HABATONKA PIONONO

Montero | Vanille | Karamell 

Die Menüs können sich je nach aktuellem 

Marktangebot ändern.

WILLKOMMEN

Taco vom Wildlachs mit Orange und Dill

Cornet mit Kabeljau-Brandade und Eigelb

Mediterraner Roter Thunfisch

mit Limetten-Ponzu und Avocado

Steak Tatar

Knusprige Nori-Cannelloni mit Steak Tatar

EINSTIMMUNG

Mallorquinische Rote Garnele

mit Yuzu-Kosho- und Tomatensorbet 

BROT

Olivenöl von Son Naava, Umami-Butter

und Flor de Sal d’Es Trenc

SÜSSE KLEINIGKEITEN

Apfelstrudel

Sachertorte

Passionsfrucht

Mozart-Praline


