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Los menús están sujetos a cambios según

variaciones de producto de mercado.

MENÚ

HAMACHI

 Pepino | Yuzu kosho | Wasabi fresco

MILLE-FEUILLE DE APIONABO

 Setas porcini | Trufa

CARABINERO

 Mango aéreo | Jengibre | Lima kaffir

Bisque de marisco

SALMONETE

 Fregola sarda | Pimiento rojo | Navaja

LOMO DE CIERVO

 Coliflor | Ensaladas amargas | Vino de Oporto

SORBETE DE FRAMBUESA

 Espuma de flor de saúco | Peta Zetas

PANNA COTTA

 Ruibarbo | Yogur | Vainilla 

229€

APERITIVOS 

Cigarro de salmón Balik

 Cornetto de bogavante con albahaca

 Tartar de ternera con crème fraîche

de chalota y caviar

OSTRA GILLARDEAU Nº 3

 Manzana verde | Rábano | Pimienta rosa

PAN

 Aceite de oliva Son Naava

 Mantequilla umami

 Flor de Sal d’Es Trenc

PETIT FOURS

Strudel de manzana

 Tarta Sacher

 Bombón Mozart


